>HAMUR ISLERI

Mercimekli Keci Peynirli Tart

Toplam 54 dk Haz1rlD4d dk - Pisirme 30 dk 6 kisilik Orta ~318 kcal Aclllbar®b/10

Franslaisuli mercimekli kegi peynirli tart, yesil mercimegi kremsi peynirle bulusturarak bistro havaslnda
doyurucu bir f1rigi sunar.

Malzemeler

¢ 1 adet Tart hamuru

¢ 1 su bardaglYesil mercimek
« 150 gr Keci peyniri

2 adet Yumurta

0.5 su bardagKrema

1 tatikas@Tuz

« 1 cay kasfiKarabiber

YapX1

1. Mercimegi diri kalacak sekilde 18 dakika haslaylrve tamamen stzin.

2. Tart tabanlrkhllbaerlestirip catalla delin ve 180°C flrind& dakika on pisirin.

3. Yumurta, krema, tuz ve karabiberi ¢1rplkeci peynirini iri parcalar halinde hazlrlayln.
4. Mercimegi kremalkar§lmaatlnpn pigsmis tabana esit yayln.

5. Kegci peynirini Uste serpistirin ve 180°C flrlndat dakika pisirin.

6. TartB dakika dinlendirin, s1lcalkremaldolgu kesilirken akmasin.

7. Dilimleri 1IHervis edin, kec¢i peynirinin aromasXaha dengeli hissedilsin.

PUF NOKTASI

Mercimegi diri blrakmalkart dilimlenirken i¢ harclrezilmesini dnler.

SERVIS ONERISI

HardallXoka salataslyldlHervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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