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Mardin usulü mercimekli sumakl1 domates çorbas1, mercimeği domates ve sumakla buluşturarak canl1, 
dengeli bir çorba yapar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 K1rm1z1 mercimek

• 1.5 su bardağ1 Domates rendesi

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Sumak

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. 1 su bardağ1 mercimeği y1kay1n, 1 su bardağ1 domates rendesini haz1rlay1n.

2. Mercimeği 5 su bardağ1 suda orta ateşte 14 dakika pişirin.

3. Domates rendesini ekleyip 6 dakika kaynat1n.

4. Sumağ1 kat1p 4 dakika pişirin, ekşi tat fazla keskinleşmesin.

5. Çorbay1 s1cak kaselere al1n ve bekletmeden servis edin.

PÜF  NOKTASI

Sumağ1 son 3 dakikada eklemek çorbada daha net bir ekşilik b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Mercimekli sumakl1 domates çorbas1n1 s1cak kaseye al1p sumağ1 son anda yüzeye serpin.
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