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Mersin Kerebic

Toplam 105 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 25 dk 12 kisilik Zor ~390 kcal Aclllbar?/10

Mersin kerebigci, irmikli kurabiye hamurunun cevizli i¢le dolup ¢oven képuguyle servis edilen tatl1ldlr.

Malzemeler

Hamur igin
* 400 gr irmik
* 250 grUn
* 250 gr Ceviz
« 300 gr Coven kopugu

YapX1

1. irmik, un ve yagla yumusak hamur hazlirlayln.

2. Hamuru 20 dakika dinlendirin, kallptaatlamasin.

3. Cevizliici hamura doldurup kerebig¢ kallblrmastlrin.
4. Kurabiyeleri tepsiye arallkdizin.

5. Kerebicleri 180°C flrindb dakika pisirin.

6. Tam soguyunca kopuk veya pudra sekeriyle servis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru kallptarglkarlrkdrafif unlaylnfazla un desenleri matlastlrir.

SERVIS ONERISI

Coven képugu ve tar¢lnlanda slcaljlndaservis edin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/mersin-kerebic



