
> i E T  Y E M E K L E R I

>Ò Michigan Olive Burger
Toplam 32 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 14 dk 4 kişilik Orta ~650 kcal

Michigan olive burger, dana köftenin üstüne yeşil zeytinli mayonez, cheddar ve k1zarm1ş ekmek ekleyen 
tuzlu, kremams1 bir eyalet klasiğidir.

Malzemeler

Köfte için

• 640 gr Dana k1yma (%20 yağl1)

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Sos için

• 0.8 su bardağ1 Yeşil zeytin

• 4 yemek kaş1ğ1 Mayonez

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Limon suyu

Servis için

• 4 dilim Cheddar peyniri

• 4 adet Buğday burger ekmeği

• 4 yaprak Marul

• 1 adet Domates

Yap1l1ş
1. Yeşil zeytini iri doğray1p mayonez ve limon suyuyla kar1şt1r1n.

2. K1ymay1 4 köfteye ay1r1n, pişirmeden önce tuz ve karabiberle tatland1r1n.

3. Döküm tavay1 230°C üzerine 1s1t1n.

4. Köfteleri tavaya al1p bast1r1n, ilk yüzünü 2 dakika mühürleyin.

5. Köfteleri çevirin, cheddar koyup 2 dakika daha pişirin.

6. Ekmekleri kesik yüzlerinden 1 dakika k1zart1n.

7. Marul, domates, köfte ve zeytinli mayonezle burgerleri s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Zeytinleri iri b1rakmak sosun sadece tuz değil doku da vermesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI



K1zarm1ş patates ve sade lahana salatas1yla servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/michigan-olive-burger


