>HAMUR ISLERI

Mihalic Peynirli Domates Bdregi

Toplam 40 dk Haz1rl18 dk - Pigirme 22 dk 6 kisilik Orta ~274 kcal Aclllbarb/10

Bursa usult mihali¢ peynirli domates boéregi, ince yufkayTomates ve tuzlu yerel peynirle bulusturarak ¢1tlr,
kokulu ve paylagmallloir hamur igi yapar.

Malzemeler
* 4 adet Yufka
« 180 gr Mihali¢ peyniri
» 3 adet Domates

» 2 yemek kasfiZeytinyagl

YapH¥1
1. Domatesiince dograylpgekirdekli sulu klsmiylripufka 1slanmasin.

2. Mihali¢ peynirini ufalaylrve domatesle kartlrln.
3. Yufkalaricle katlaylkenarlarlrdastlrin.
4. Borekleri 200°C flrlnd2 dakika Ustl k1lzarandadar pisirin.

5. 5 dakika dinlendirip dilimleyin, peynir keserken dgarlakmasln.

PUF NOKTASI

Domatesi ¢ekirdeklerinden arlnd1lrmddoregin tabanlrklatmaz.

SERVIS ONERISI

Boregi 11Banun, yanlnaay ve salatallkdilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten Sut
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