<KAHVALTILIKLAR

Mihalic Peynirli Krep

Toplam 24 dk Hazl1rlR dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~228 kcal Aclllbar®b/10

Ballkesimihali¢ peynirli krep, ince krepleri mihali¢ peyniriyle doldurarak tuzlu, yumusak ve kahvalt1ltir
tabak hazlrlar.

Malzemeler

e 1 su bardagln
e 1 su bardagsit
2 adet Yumurta

* 120 gr Mihali¢ peyniri

YapH¥1

1. Malzemeleri 6lgup tezgaha allnsonraki adlmlanksamadan ilerlesin diye kaplarhazlrlayln.
2. Tavaybrta ateste 2 dakika 1s1tilktemas yapgmaslmiye yiizeyi yaglayln.

3. Krep hamurunu piirlizsiiz olana kadar ¢1rpltgpak kalmasln.

4. Kreplerini yagltavada iki ylizii beneklenene kadar pisirin.

5. Kreplerini peynirle doldurup katlaylnllBervis edin.

6. Parcalarilit&baklara allnyanlndaayla hemen servis edin.

PUF NOKTASI

Krep hamurunu 10 dakika dinlendirmek tavada daha diizgiin yayllmaskaflar.

SERVIS ONERISI

Krepleri 1lierin, yanlnalomates, zeytin ve ¢cay koyun.

Alerjenler

Gluten St Yumurta
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