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>^ Mihaliç Peynirli Krep
Toplam 24 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~228 kcal Açl1k bar1 6/10

Bal1kesir mihaliç peynirli krep, ince krepleri mihaliç peyniriyle doldurarak tuzlu, yumuşak ve kahvalt1l1k bir 
tabak haz1rlar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Süt

• 2 adet Yumurta

• 120 gr Mihaliç peyniri

Yap1l1ş
1. Malzemeleri ölçüp tezgaha al1n, sonraki ad1mlar aksamadan ilerlesin diye kaplar1 haz1rlay1n.

2. Tavay1 orta ateşte 2 dakika 1s1t1n, ilk temas yap1şmas1n diye yüzeyi yağlay1n.

3. Krep hamurunu pürüzsüz olana kadar ç1rp1n, topak kalmas1n.

4. Kreplerini yağl1 tavada iki yüzü beneklenene kadar pişirin.

5. Kreplerini peynirle doldurup katlay1n, 1l1k servis edin.

6. Parçalar1 1l1k tabaklara al1n, yan1nda çayla hemen servis edin.

PÜF  NOKTASI

Krep hamurunu 10 dakika dinlendirmek tavada daha düzgün yay1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Krepleri 1l1k verin, yan1na domates, zeytin ve çay koyun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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