<MAKARNA & PILAV

Milano Bezelyeli Safran Risotto

Toplam 40 dk Haz1rlR dk - Pisirme 28 dk 4 kisilik Orta ~380 kcal Aclllbar1//10

italyan usulii bezelyeli safran risotto, arborio pirincini safran, bezelye ve parmesanla kremamsiparlak bir
ana tabaga doénustardr.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardaglArborio pirinci
¢ 1 su bardagBezelye

« 1 tutam Safran

¢ 0.5 su bardagParmesan

* 5 su bardagSebze suyu

Yap¥1

1. Safranklcalsebze suyunun kigtk bir k1sm1lnd® dakika bekletin.

2. Sogantereyaglnda dakika seffaflagsana kadar kavurun.

3. Arborio pirincini ekleyip 3 dakika kavurun, taneler yagla kaplans1n.

4. Slcalsuyu kepce kepce ekleyerek 16 dakika pisirin, her ekleme ¢ekilmeden yenisini koymay1n.
5. Bezelye ve safranlsuyu ekleyip 4 dakika daha pisirin.

6. Parmesan ve tereyaglratesten allnc&argtlrlrisotto kremamsXkalslrdiye hemen servis edin.

PUF NOKTASI

Bezelyeyi son bolimde eklemek rengini canltutar.

SERVIS ONERISI

Parmesan ve karabiberle slcalservis edin.

Alerjenler

Sat
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