<KAHVALTILIKLAR

Minci Peynirli PazKaygana

Toplam 18 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 8 dk 3 kisilik Kolay ~232 kcal Aclllbar®b/10

Giresun usult minci peynirli pazkaygana, ince hamuru pazle yerel peynirle bulusturarak yumusak, tuzlu
ve sabah sofraslnaiygun bir kahvalthazlrlar.

Malzemeler
2 adet Yumurta
* 0.8 su bardagln
« 120 gr Minci peyniri
* 100 gr Pazl
* 0.5 su bardagSu

Yap¥1

1. Kullanllacakaplarhazilrlaylhamur veya yumurta bekleyip dokusunu kaybetmesin.
2. Tavaybrta ateste 2 dakika 1sltilktemas yapgmaslmiye yiizeyi yaglayln.

3. Pazlydce klylpvada 3 dakika cevirin.

4. Yumurta ve unlu harchazlrlayln.

5. Harca peyniri ekleyip 5 dakika pisirin.

6. Yizeyi parlakken slcalservis edin, sogursa buharhevrek dokuyu yumusatlr.

PUF NOKTASI

Pazlyihceden 3 dakika cevirip suyunu blrakmalkaygananlravada rahat aglimaskaflar.

SERVIS ONERISI

KayganayXklcakerin, yanlnaay ve taze domates koyun.

Alerjenler

Gluten St Yumurta
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