>APERATIFLER

Mini Banh Xeo

Toplam 28 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Orta ~206 kcal AclllbarB/10

Mini banh xeo, ince piring hamurunu karides ve taze otlarla bulusturarak ¢lttrafif ve paylagsmalll/ietnam
usull bir aperatif yapar.

Malzemeler

1 su bardagPirin¢ unu
* 150 gr Karides

« 2 adet Taze sogan

1 su bardagSu

* 0.5 cay kasfiZerdecal

Yap¥1

1. Pirin¢ unu hamurunu zerdecal ve suyla ¢lrpBkikan klvamdaazlrlayln.
2. Karidesi slcakavada 3 dakika rengi donene kadar klsasoteleyin.

3. Mini tavaya hamur dokup karidesleri Gizerine paylastlrin.

4. Mini pankekleri 7 dakika kenarlar1t1dana kadar pisirin ve yesillikle sunun.

PUF NOKTASI

Tavaylyi 1sltmdidanh xeo'nun kenarlarlrdaha ¢ltyapar.

SERVIS ONERISI

Slcalsunun, yanlnamarul yapraklare lime dilimleri koyun.

Alerjenler

Deniz Urdnleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/mini-banh-xeo-vietham-usulu



