<CORBALAR

MlsTorbasl

Toplam 30 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Kolay ~210 kcal Aclllbarb/10

Tane mlsHiit ve tereyaglyldazlrlananatllaromalkremamsZXorba.

Malzemeler

¢ 2 su bardagTfane mislr
e 1 su bardagsut

* 1 yemek kas@iUn

* 1 yemek kasfiTTereyagl
* 3 su bardagSu

1 cay kas@TTuz

0.5 cay kas@iKarabiber

Yap¥1

1. Mls&iikin, sit ve suyu ayrkapta hazledin.

2. Tereyaglndainu orta ateste 2 dakika kavurun.

3. Sitve suyu azar azar ¢lrparalekleyin, topak olugsmasin.
4. Mlsketlwrta ateste 15 dakika pisirin.

5. Corbanlryarlshténderdan gecirip taneli klslmikargtlrin.

PUF NOKTASI

M1lslybanlshié@nderdan gecirip yarlstafie blraklgorba hem klvambiem dokulu olur.

SERVIS ONERISI

Uzerine dereotu serpin.

Alerjenler

Sut Gluten

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/misir-corbasi



