
< r Ç O R B A L A R

<= M1s1r Çorbas1
Toplam 30 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Kolay ~210 kcal Açl1k bar1 5/10

Tane m1s1r, süt ve tereyağ1yla haz1rlanan tatl1 aromal1 kremams1 çorba.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Tane m1s1r

• 1 su bardağ1 Süt

• 1 yemek kaş1ğ1 Un

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 3 su bardağ1 Su

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. M1s1r1 süzün, süt ve suyu ayr1 kapta haz1r edin.

2. Tereyağ1nda unu orta ateşte 2 dakika kavurun.

3. Süt ve suyu azar azar ç1rparak ekleyin, topak oluşmas1n.

4. M1s1r1 kat1p orta ateşte 15 dakika pişirin.

5. Çorban1n yar1s1n1 blenderdan geçirip taneli k1s1mla kar1şt1r1n.

PÜF  NOKTASI

M1s1r1n yar1s1n1 blenderdan geçirip yar1s1n1 tane b1rak1n; çorba hem k1vaml1 hem dokulu olur.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine dereotu serpin.

Alerjenler

Süt Gluten
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