>HAMUR ISLERI

Mlslmlu PazBoregi

Toplam 72 dk Haz1rl18 dk - Pigirme 41 dk 6 kisilik Orta ~268 kcal Aclllbarb/10

Zonguldak usultt m1stinlu pazbdregi, ince yufkayaz¥e peynirle bulusturarak k1ttafif ve cayllhbir borek
yapar.

Malzemeler
* 4 adet Yufka
* 250 gr Pazl
« 150 gr Beyaz peynir
* 2 yemek kas@iM1slinu
« 1 tatlkas@TTuz

Yap¥1

1. Pazlylkaylkallrsaplarlraylry@praklariri dograyln.

2. Soganlagda 5 dakika kavurun, pazlykleyip 4 dakika sondurin.

3. Mlslinu, su, tuz ve yogurtla ak§kan borek harchazlrlayln.

4. Pazlharcinlstinlu kar§lmékatlve yaglanmg tepsiye yayln.

5. 190°C flrlnd® dakika pigirin, Ustl klzarmadarkesmeyin ki i¢i daglimasin.

6. Boregi 10 dakika dinlendirin ve dilimleyerek servis edin.

PUF NOKTASI

Pazlnkuyunu tavada 4 dakika ¢ektirmek boregin tabanlrkuru tutar.

SERVIS ONERISI

Boregi 1lierin, yanlnayran ve domates dilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten St
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