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Toplam 22 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 12 dk 3 kişilik Kolay ~286 kcal Açl1k bar1 6/10

Amerikan usulü m1s1r unlu yaban mersinli pankek, m1s1r ununun taneli dokusunu meyveyle birleştirerek 
kahvalt1ya parlak bir tabak getirir.

Malzemeler

• 0.8 su bardağ1 M1s1r unu

• 0.8 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Yaban mersini

• 1 su bardağ1 Süt

• 1 adet Yumurta

Yap1l1ş
1. Kullan1lacak kaplar1 haz1rlay1n, hamur veya yumurta bekleyip dokusunu kaybetmesin.

2. Kuru malzemeyi süt ve yumurtayla k1sa kar1şt1r1n.

3. Yaban mersinini hamura nazikçe kat1n.

4. Pankekleri tavada iki yüzü toplam 10-12 dakika pişirin.

5. Yüzeyi parlakken s1cak servis edin, soğursa buhar1 gevrek dokuyu yumuşat1r.

PÜF  NOKTASI

Yaban mersinini hamura en son katmak ezilip renk b1rakmas1n1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Akçaağaç şurubuyla s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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