<KAHVALTILIKLAR

Giresun M1siinlu YaglEkmek

Toplam 30 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Kolay ~178 kcal Aclllbarb/10

Giresun milstinlu yagl®kmek, mlstinunun bugday unuyla birlestigi ve tavadan ¢lktlktaonra tereyaglyla
canlanan sade ama slcalbir Karadeniz ekmegidir.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagM1slinu
e 1 su bardagln

1.5 su bardagSu

1 cay kasiTTuz

* 40 gr Tereyagl

Yap¥1
1. Mlslinu, un, su ve tuzu kar§tlroyu bir hamur hazlrlayln.
2. Hamuru yaglanmg tavaya yaylpki ylzini toplam 18 dakika pisirin.

3. Ekmegi dilimleyip Uzerine tereyadkirerek servis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru fazla sert tutmamak ekmedgin i¢inin kuru degil nemli kalmasirshglar.

SERVIS ONERISI

Uzerine tereya§siirerek peynirle slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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