<CORBALAR

Sinop MlsMarmalBallk orbasl

Toplam 40 dk Haz1rl1b dk - Pigirme 25 dk 5 kisilik Orta ~184 kcal Aclllbarb/10

Sinop usulti m1sgarmalballlcorbaslbeyaz eti mls§armas¥ye soganla aglaglpisirerek Karadeniz klylslna
hafif ama derinlikli bir kase tasgir.

Malzemeler

» 350 gr Beyaz etli ballKileto
0.5 su bardagM1i1sgarmasl
1 adet Kuru sogan

* 1 yemek kasfiZeytinyagl

+ 1 adet Limon

Yap¥1

1. Balfkllclksbzcalara aylrlmlsyarmaslyllkayln.

2. SoganZkeytinyaglndarta ateste 3 dakika cevirin.

3. Mlsgarmasle 1 litre suyu ekleyip 18 dakika pisirin.

4. Balllparcalarlikhtl® dakika daha pisirin, et daglimasin.

5. Limonla slcalservis edin, sinop mlsgarmalballleksiligi dengelensin.

PUF NOKTASI

Balfikaynayan corbaya son bolimde eklemek daglimadarnri kalmaslnaardlineder.

SERVIS ONERISI

Uzerine limon s1karalslcalservis edin.

Alerjenler

Deniz trtnleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/misir-yarmali-balik-corbasi-sinop-usulu



