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Ordu usulü m1s1r yarmal1 1spanak çorbas1, 1spanağ1 m1s1r yarmas1 ve tereyağ1yla buluşturarak tok bir Karadeniz 
kasesi ç1kar1r.

Malzemeler

• 300 gr Ispanak

• 0.8 su bardağ1 M1s1r yarmas1

• 1 adet Soğan

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 5 su bardağ1 Su

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. M1s1r yarmas1n1 y1kay1n, 1spanağ1 iri doğray1n.

2. Soğan1 tereyağ1nda orta ateşte 3 dakika çevirin.

3. M1s1r yarmas1 ve suyu ekleyip 15 dakika kaynat1n.

4. Ispanağ1 kat1p 6 dakika pişirin, yeşil rengi fazla kararmas1n.

5. Tuzunu ayarlay1p çorbay1 s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

M1s1r yarmas1n1 önceden y1kamak çorban1n suyunda ağ1r bir nişasta hissi b1rakmaz.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine tereyağ1 gezdirip s1cak servis edin.

Alerjenler
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Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/misir-yarmali-ispanak-corbasi-ordu-usulu


