
< r Ç O R B A L A R

>c M1s1r Yarmal1 Nohut Çorbas1
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Sinop usulü m1s1r yarmal1 nohut çorbas1, nohudu m1s1r yarmas1 ve soğanla buluşturarak koyu, sakin ve k1şl1k 
bir çorba kurar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Haşlanm1ş nohut

• 0.8 su bardağ1 M1s1r yarmas1

• 1 adet Soğan

• 5 su bardağ1 Su

• 0.5 çay kaş1ğ1 Nane

Yap1l1ş
1. M1s1r yarmas1n1 y1kay1n, önceden yumuşat1lm1ş nohudu süzün.

2. Soğan1 orta ateşte 4 dakika çevirin, m1s1r yarmal1 nohut taban1 çiğ kalmas1n.

3. M1s1r yarmas1 ve 5 su bardağ1 suyu ekleyip 12 dakika pişirin.

4. Nohudu kat1p 18 dakika daha pişirin, yarma taneleri aç1lana kadar kar1şt1r1n.

5. S1cak kaselere al1p servis edin.

PÜF  NOKTASI

M1s1r yarmas1n1 15 dakika suda bekletmek tencerede daha dengeli k1vam verir.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 s1cak sunun, üstüne nane serpip yan1nda ekmek verin.
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