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<r Ordu M1s1r Yarmal1 Tavuk Çorbas1
Toplam 40 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 28 dk 4 kişilik Kolay ~214 kcal Açl1k bar1 5/10

Ordu m1s1r yarmal1 tavuk çorbas1, didiklenmiş tavuk ve m1s1r yarmas1n1 ayn1 tencerede pişirerek yoğun gövdeli, 
s1cak ve k1rsal bir çorba ç1kar1r.

Malzemeler

• 300 gr Tavuk göğsü

• 0.8 su bardağ1 M1s1r yarmas1

• 5 su bardağ1 Su

• 0.8 çay kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Tavuğu tencereye al1n, üstünü geçecek suyla orta ateşte 25 dakika haşlay1n.

2. Tavuğu didikleyin, suyunu süzerek çorba için ay1r1n.

3. M1s1r yarmas1n1 tavuk suyunda 20 dakika pişirin.

4. Didiklenmiş tavuk ve baharatlar1 ekleyip 8 dakika kaynat1n.

5. Çorbay1 s1cak servis edin, tavuk lifleri kurumadan sofraya ç1kar1n.

PÜF  NOKTASI

M1s1r yarmas1n1 önceden y1kamak çorban1n daha berrak kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 s1cak verin, üstüne karabiber çekip yan1nda ekmek sunun.
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