<CORBALAR

Ordu Mls¥armalTlavuk Corbasl

Toplam 40 dk Haz1rlR dk - Pisirme 28 dk 4 kisilik Kolay ~214 kcal Aclllbarb/10

Ordu mlsgarmaltavuk corbasldidiklenmis tavuk ve m1lsgarmaslral/ntencerede pisirerek yogun govdeli,
slcake klrsabir gcorba ¢lkarlr.

Malzemeler
* 300 gr Tavuk gogsu
¢« 0.8 su bardagM1i1sgarmasl
* 5 su bardagSu
0.8 cay kasfTTuz
0.5 cay kasfiKarabiber

Yap¥1

1. Tavugu tencereye allniistini gececek suyla orta ateste 25 dakika haglayln.
2. Tavugu didikleyin, suyunu stizerek ¢orba icin aylrln.

3. Mlsgarmaslnvuk suyunda 20 dakika pisirin.

4. Didiklenmis tavuk ve baharatlarkekleyip 8 dakika kaynatln.

5. CorbayElcalservis edin, tavuk lifleri kurumadan sofraya ¢lkarln.

PUF NOKTASI

M1lsgarmaslrihceden ylkamalcorbanlmaha berrak kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Corbayklcalkerin, Ustiine karabiber ¢cekip yanlndakmek sunun.
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