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<r Misket Limonlu Bal1k Çorbas1
Toplam 28 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 16 dk 4 kişilik Kolay ~148 kcal Açl1k bar1 5/10

Vietnam usulü misket limonlu bal1k çorbas1, beyaz bal1ğ1 lime ve otlarla buluşturarak hafif bir çorba yapar.

Malzemeler

• 300 gr Beyaz bal1k fileto

• 2 yemek kaş1ğ1 Misket limonu suyu

• 2 dal Taze soğan

• 0.3 demet Kişniş

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Bal1ğ1 lokmal1k kesin, taze soğan1 ince doğray1n.

2. Suyu ve taze soğan1 orta ateşte 6 dakika kaynat1n.

3. Bal1ğ1 ekleyip k1s1k ateşte 5 dakika pişirin.

4. Misket limonu suyunu ocak kapal1yken kat1n, ac1l1k gelişmesin.

5. Kişnişle tamamlay1p s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Bal1ğ1 son bölümde eklemek parçalar1n1n dağ1lmadan kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Misket limonlu bal1k çorbas1n1 bal1k parçalar1n1 ezmeden kaseye al1p taze soğan1 üstte b1rak1n.

Alerjenler

Deniz ürünleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/misket-limonlu-balik-corbasi-vietnam-usulu


