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<= Miso Corn Soup
Toplam 18 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~118 kcal Açl1k bar1 4/10

Miso corn soup, m1s1r ve misoyu hafif bir suda birleştirerek Japon usulü tatl1-tuzlu bir k1ş çorbas1 sunar.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 M1s1r

• 2 yemek kaş1ğ1 Miso

• 4 su bardağ1 Su

• 1 dal Taze soğan

Yap1l1ş
1. M1s1r1 süzün, misoyu küçük kapta haz1r edin.

2. Suyu ve m1s1r1 orta ateşte 8 dakika kaynat1n.

3. Tencereden 1 kepçe s1cak su al1p misoyu kapta aç1n.

4. Misolu kar1ş1m1 ocak kapal1yken çorbaya kat1n, fermente aromas1 kaybolmas1n.

5. Taze soğanla s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Misoyu kaynayan suya değil, ocak k1s1ld1ktan sonra eklemek tad1n1 daha iyi korur.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 s1cak verin, üstüne taze soğan serpip hemen sunun.

Alerjenler

Soya
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