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Misolu M1sRamen

Toplam 26 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 16 dk 2 kisilik Kolay ~412 kcal Aclllbar®b/10

Japon usulli misolu m1siamen, miso bazlsuyu mlsirpodle ve yumurtayla birlestirerek hlzie slcakbir
kase hazlrlar.

Malzemeler

« 2 paket Ramen noodle

« 2 yemek kas@iMiso ezmesi
¢ 1 su bardagTfane mislr

2 adet Yumurta

« 2 dal Taze sogan

Yap¥1

1. Miso, az slcalsu ve susam yaglrkasede puriizsiiz ezme haline getirin.

2. Mlstanelerini tereyag1indal dakika soteleyin, tatilaromasbelirginlessin.

3. Tavuk veya sebze suyunu 1sltimsolu ezmeyi kaynatmadan icine kargtlrln.
4. Ramen erisgtesini ayrtencerede 3 dakika haslaylrve suzin.

5. Erigteyi kaseye allniistiine misolu s1lcalsuyu gezdirin.

6. MlsMesil sogan ve yumurtaykkleyip hemen servis edin, miso aromaskaylflamasXtiye kaynatmayln.

PUF NOKTASI

Misoyu ocaktan allnrgbkuya eklemek aromaslrkbrur.

SERVIS ONERISI

Genis kase ya da derin tabakta sunun; tstini acul biber ve nane yapraglylaitirin.

Alerjenler

Gluten Soya Yumurta Sut Susam
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