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>j Misto Quente
Toplam 13 dk Haz1rl1k 5 dk · Pişirme 8 dk 2 kişilik Kolay ~272 kcal Açl1k bar1 6/10

Brezilya kafelerin klasik tost sandviçi misto quente; sandviç ekmeği aras1na ince jambon ve eriyen kaşar 
peyniri yerleştirip oregano serpilerek tereyağ1nda k1zart1lmas1 ve h1zl1 kahvalt1 veya akşamüstü at1şt1rmal1ğ1 
olarak servis edilmesidir.

Malzemeler

• 4 dilim Sandviç ekmeği

• 80 gr Kaşar peyniri

• 4 dilim Jambon

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 0.5 tatl1 kaş1ğ1 Oregano

• 0.3 tatl1 kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Sandviç ekmeklerini tezgâha al1n; kaşar peynirini ince doğray1n veya rendeleyin.

2. Ekmeklerin d1ş yüzlerine ince tereyağ1 sürün; iç yüzlere oregano ve karabiber serpin.

3. Bir ekmek diliminin üzerine jambon yerleştirip kaşar peynirini kat1n; üzerine ikinci ekmek dilimi kapat1n.

4. Tost makinesi veya yap1şmaz tavada orta ateşte 6 dakika iki yüzü alt1n renge gelene ve peynir tamamen 
erimesine kadar pişirin.

5. Çapraz dilimleyip tabağa al1p s1cak servis edin; yan1na portakal suyu yat1r1n.

PÜF  NOKTASI

Tereyağ1n1 ekmeğin DIŞ yüzeyine sürün; iç yüze değil. Tost makinesinde d1ş yüz alt1n renge gelir. Kaşar1 ince 
doğray1n; eridiğinde dengeli yay1l1r, taşmaz.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak misto quente'yi çapraz dilimleyip tabağa al1n; yan1na portakal suyu veya kahveyle Brezilya kahvalt1 
sofras1n1 tamamlay1n.

Alerjenler

Gluten Süt
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