<KAHVALTILIKLAR

Misto Quente

Toplam 13 dk Haz1rlBkdk - Pigirme 8 dk 2 kisilik Kolay ~272 kcal Aclllbar®/10

Brezilya kafelerin klasik tost sandvici misto quente; sandvi¢c ekmegi araslnance jambon ve eriyen kasar
peyniri yerlestirip oregano serpilerek tereyag1lnd&lzartllmaglhlzkahvaltieya aksamuisti at§tlrmajl
olarak servis edilmesidir.

Malzemeler
« 4 dilim Sandvi¢ ekmegi
« 80 gr Kasar peyniri
* 4 dilim Jambon
1 yemek kasfiTTereyagl
« 0.5 tatikasf§iOregano
¢ 0.3 tatikas@ Karabiber

Yap¥1

1. Sandvi¢ ekmeklerini tezgaha allnkasar peynirini ince dograyliveya rendeleyin.

2. Ekmeklerin d§ ylzlerine ince tereyagkurin; i¢ ylzlere oregano ve karabiber serpin.

3. Bir ekmek diliminin Gizerine jambon yerlestirip kasar peynirini katln{izerine ikinci ekmek dilimi kapatln.

4. Tost makinesi veya yap§maz tavada orta ateste 6 dakika iki yzU altlmenge gelene ve peynir tamamen
erimesine kadar pisirin.

5. Capraz dilimleyip tabaga alllcalservis edin; yanlngortakal suyu yatlrln.

PUF NOKTASI

Tereyaglrekmedin DIS ylzeyine sirin; i¢ ylze degil. Tost makinesinde d§ yiiz altlmenge gelir. Kasarince
dograylneridiginde dengeli yaylltasmaz.

SERVIS ONERISI

Slcaknisto quente'yi capraz dilimleyip tabada allnyanlngortakal suyu veya kahveyle Brezilya kahvaltl
sofraslridmamlayln.

Alerjenler

Gluten Sut
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