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>T Mojo Patates
Toplam 48 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 29 dk 4 kişilik Kolay ~192 kcal Açl1k bar1 3/10

Mojo patates, k1zarm1ş patatesi sar1msakl1 turunç sosuyla buluşturarak ekşi, parlak ve s1cak bir Küba tabağ1 
kurar.

Malzemeler

• 4 adet Patates

• 3 diş Sar1msak

• 0.5 su bardağ1 Portakal suyu

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

• 2 yemek kaş1ğ1 Lime suyu

• 2 su bardağ1 K1zartmal1k yağ

Yap1l1ş
1. Patatesleri iri elma dilimi doğray1n ve soğuk suda 10 dakika nişastas1 ç1kana kadar bekletin.

2. Patatesleri iyice kurulay1n, k1zg1n yağda veya 220°C f1r1nda kenarlar1 k1zarana kadar pişirin.

3. Sar1msaklar1 ezin, portakal suyu, zeytinyağ1 ve tuzla 1 dakika ç1rp1n.

4. S1cak patatesleri geniş kapta mojo sosla harmanlay1n, sos yüzeye tutunsun diye hemen çevirin.

5. Patatesleri 3 dakika dinlendirip kalan sosla s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Sosu patatese s1cakken vermek iyi sonuç verir.

SERVIS  ÖNERISI

Patatesleri s1cak sunun, üstüne mojo gezdirip yan1nda lime verin.
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