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Mojo Patates

Toplam 48 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 29 dk 4 kisilik Kolay ~192 kcal AclllbarB/10

Mojo patates, klzarmatatesi sarlmsakidrung sosuyla bulusturarak eksi, parlak ve s1calbir Kiiba tabagl
kurar.

Malzemeler
* 4 adet Patates
« 3 dig Sarlmsak
0.5 su bardagPortakal suyu
» 2 yemek kasfiZeytinyagl
0.5 cay kas§TTuz
« 2 yemek kasf@dLime suyu
* 2 su bardagXKlzartmalifag

YapX1

1. Patatesleriiri elma dilimi dograylrve soguk suda 10 dakika nisastasktlkan&adar bekletin.

2. Patatesleri iyice kurulaylnklzgdagda veya 220°C flrinde@narlarklzaran&adar pigirin.

3. Sarlmsaklaekin, portakal suyu, zeytinyagde tuzla 1 dakika ¢lrpin.

4. Slcalpatatesleri genis kapta mojo sosla harmanlaylnsos yiizeye tutunsun diye hemen cevirin.

5. Patatesleri 3 dakika dinlendirip kalan sosla s1calservis edin.

PUF NOKTASI

Sosu patatese slcakkervermek iyi sonug verir.

SERVIS ONERISI

Patatesleri slcalsunun, Ustline mojo gezdirip yanlnddime verin.
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