>ET YEMEKLERI

MNoussaka

Toplam 130 dk Haz1rl40 dk - Pisirme 60 dk 6 kisilik Zor ~480 kcal Aclllbard/10

Yunan sofralarlnlat kat patllcanklymagbs ve besamel ile firlnlanaucli klasigi.

Malzemeler
* 4 adet Patllcan
* 500 gr Dana klyma
« 1.5 su bardagDomates piiresi
* 3yemek kas@iUn
* 2 su bardagsut
1 adet Yumurta
¢ 1 adet Kuru sogan
* 3 yemek kasfiITereyagl
« 0.3 cay kas@iMuskat
* 0.3 cay kasfiTrarcln
1 cay kas@iTTuz

Yap¥1

1. Patllcanladilimleyin, tuzlayl@0 dakika bekletin ve kurulayln.

2. PatllcanlaPD0°C f1rindsB dakika yumusayana kadar pisirin.

3. Klymagbganla 8 dakika kavurun, domates ve baharat®kleyip sosu koyulastlrln.
4. Besamel sosu hazlrlayMe 5 dakika kargtlraralpisirin, topaklanmasin.

5. Patllcanklymagbs ve besameli flrkabln&atmanlayln.

6. Moussakayll80°C firlnd® dakika pisirin, Ustu klzarlnecdkarln.

7. Dilimlemeden 6nce 12 dakika dinlendirin, katmanlar tabakta kaymas1n.

PUF NOKTASI

F1rlndayikammoussakay1l5 dakika bekletin; katlar dagllmadarkesilir.

SERVIS ONERISI

Dilimleri 10 dakika dinlendirip yanlndaalata ve ekmekle slcalana tabakta sunun.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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