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<n Muhallebi
Toplam 60 dk Haz1rl1k 5 dk · Pişirme 15 dk 6 kişilik Kolay ~190 kcal Açl1k bar1 2/10

Süt, şeker ve nişastayla haz1rlanan sade klasik sütlü tatl1.

Malzemeler

• 1 litre Süt

• 1 su bardağ1 Şeker

• 3 yemek kaş1ğ1 Nişasta

• 2 yemek kaş1ğ1 Un

• 1 paket Vanilin

Yap1l1ş
1. Süt, şeker, nişasta ve unu tencereye al1n.

2. Kar1ş1m1 soğukken ç1rp1n, topak kalmas1n.

3. Muhallebiyi 12 dakika sürekli ç1rparak pişirin.

4. Vanilini ocaktan sonra ekleyin, aroma uçmas1n.

5. Kaselere paylaşt1r1p 40 dakika soğutun.

PÜF  NOKTASI

Nişastay1 soğuk sütün içinde aç1n; topak oluşmaz.

SERVIS  ÖNERISI

Kaseleri soğuk sunun, üstüne tarç1n ya da f1st1k serpin.

Alerjenler

Gluten Süt
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