<PATLILAR

MU hallebili EIma Tatlls1

Toplam 20 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~214 kcal Aclllbar?/10

Sutle pisen vanilyalInmuhallebinin elma katmanlarlyldulustugu klasik bir Turk evi tatl1stgr¢1nlderahlatllan
sade bir kapan§.

Malzemeler
* 3 adet EIma
* 2 su bardagsut
» 2 yemek kasfiM1shisastasl
0.3 gay kasfjITar¢cin
» 3 yemek kasfiTToz seker
¢ 1 paket Vanilya

Yap¥1

1. Elmalarkoyup iri rendede rendeleyin; rengi koyulagsmaslmdiye fazla suyunu hafifce s1kin.
2. Rendelenmis elmayll yemek kasf@ikekerle yapgmaz tavada 5 dakika orta ateste kavurup ocaktan alln.

3. Sdtltencereye allnnisasta, kalan sekeri ve vanilyayL1rplciylaiizsiiz ¢6zin, orta ateste surekli kargtlrarak
8 dakika koyulasana kadar pigirin.

4. Servis kaselerinin tabanln&avrulmus elma yaylniizerine slcaknuhallebiyi paylastlrln.

5. Kaseleri 30 dakika buzdolablndalinlendirin; servis dncesi Uzerine tar¢lrserpip soguk ikram edin.

PUF NOKTASI

Elmayince dilimlemek muhallebiyle katmanlanlrkerdaha diizglin bir gérinim saglar.

SERVIS ONERISI

Muhallebili elma tatllskafjuk kasede sunup tarclnélma katlrgbrintr blrakln.

Alerjenler
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