>ET YEMEKLERI

Munih Bratwurst Lahana Tabagl

Toplam 35 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Orta ~610 kcal Aclllbar®/10

Bratwurst tabaglsosisleri 6nce bira ve soganla nazikce 1sltbmra klzartarakahana tursusu ve hardalla
sunar.

Malzemeler
* 6 adet Bratwurst
« 3 su bardagl.ahana tursusu
« 1 adet Sogan
« 1 su bardagBugday biras1
» 3 yemek kasfiHardal
* 600 gr Patates
* 1 yemek kasf@iTTereyagl
1 cay kas@iTuz

Yap¥1

1. Patatesleri tuzlu suda 18 dakika yumusayana kadar haslay1n.

N

Sogandilimleyip bira ve sosislerle tavaya alln.
3. Sosisleri klsHteste 10 dakika nazikge 1s1tln.
4. Sosisleri tavadan allgereyaglnd& dakika klzartln.
5. Lahana tursusunu aynltavada 5 dakika 1s1tln.

6. Bratwurstlardatates, tursu ve hardalla servis edin.

PUF NOKTASI

Sosisleri 6nce hafifce 1sltmalg kabugun patlamaslraizaltlr.

SERVIS ONERISI

Lahana tursusu, hardal ve haslanm§ patatesle servis edin.

Alerjenler

Hardal Gluten Sut
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