<WAVUK YEMEKLERI

Misakhan

Toplam 95 dk Haz1rlB0 dk - Pigirme 51 dk 4 kisilik Orta ~560 kcal AclllbarB/10

Filistin flrinlarlndamaklksogan, tavuk ve ekmegin st tste geldigi comert paylaslnyemegi.

Malzemeler
* 800 gr Tavuk but
* 4 adet Lavas ekmegi
« 5 adet Sogan
» 2 yemek kasf@ilSumak
* 50 gr Cam f1gj1
» 3 yemek kasfZeytinyagl
1 cay kas@TTuz
« 0.5 cay kas@iKarabiber

Yap¥1

1. Tavuk parcalarlndz, karabiber ve sumakla ovun.

2. Tavugu 200°C flrind@® dakika pisirin, derisi renk almaya baslas1n.

3. Soganlarkzeytinyag1lndd8 dakika k1sHteste pisirin, tatlllalpyumusasln.
4. Sumak ve cam flgjlrebdana ekleyip 3 dakika gevirin.

5. Tabun veya lavas ekmegine soganlkarg1lnyhylntavugu Ustline yerlestirin.

6. Musakhan1190°C flrlndiadakika 1sltékmek kurumaslrdiye hemen ¢lkarln.

PUF NOKTASI

Sogankumakla 15 dakika pisirin; tatl§1k1lnekmedi 1slatmadanagsir.

SERVIS ONERISI

Uzerine cam f1gjve maydanoz serpin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/musakhan



