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Naleśniki z serem, ince kreplerin tatl1 lorla doldurulup tavada hafifçe çevrildiği, Polonya evlerinde çok 
sevilen yumuşak bir tatl1-öğündür.

Malzemeler

• 180 gr Un

• 300 ml Süt

• 2 adet Yumurta

• 250 gr Lor peyniri

• 3 yemek kaş1ğ1 Toz şeker

Yap1l1ş
1. Krep hamurunu ç1rp1p 10 dakika dinlendirin, un s1v1y1 çeksin.

2. Tavay1 orta ateşte 1s1t1p krepleri ince pişirin.

3. Lor, şeker ve vanilyay1 pürüzsüz iç harç yap1n.

4. Kreplere iç harc1 sürüp rulo veya zarf şeklinde kapat1n.

5. Doldurulmuş krepleri tavada 3 dakika çevirin.

6. Pudra şekeriyle s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Krep hamurunu 10 dakika dinlendirmek tavada daha ince yay1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine pudra şekeri serperek 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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