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Nalesniki z Serem

Toplam 35 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 15 dk 6 kisilik Kolay ~248 kcal Aclllbar?/10

Nalesniki z serem, ince kreplerin tatllorla doldurulup tavada hafifce ¢evrildigi, Polonya evlerinde ¢ok
sevilen yumusak bir tatl1-gindur.

Malzemeler

*180gruUn

» 300 ml Sut

2 adet Yumurta

* 250 gr Lor peyniri

» 3 yemek kasfiTToz seker

Yap¥1

1. Krep hamurunu ¢1rp2® dakika dinlendirin, un s1vigksin.
2. Tavaybrta ateste 1s1ktppleriince pisirin.

3. Lor, seker ve vanilyaydurlzsuz i¢ harg yapln.

4. Kreplere i¢ harckurip rulo veya zarf seklinde kapatln.

5. Doldurulmus krepleri tavada 3 dakika ¢evirin.

6. Pudra sekeriyle slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Krep hamurunu 10 dakika dinlendirmek tavada daha ince yayllmaskablar.

SERVIS ONERISI

Uzerine pudra sekeri serperek 1lBervis edin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/nalesniki-z-serem



