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Burdur naneli yoğurtlu patl1can çorbas1, közlü patl1can1 yoğurt ve nane ile buluşturarak yayla çizgisine 
dumanl1, serin ve kaş1kta hafif bir yorum katar.

Malzemeler

• 2 adet Patl1can

• 1.5 su bardağ1 Yoğurt

• 3 su bardağ1 Su

• 1 çay kaş1ğ1 Nane

• 1 diş Sar1msak

Yap1l1ş
1. Patl1canlar1 közleyip kabuklar1n1 soyun ve ince doğray1n.

2. Yoğurt ve suyu ayr1 kapta pürüzsüz ç1rp1n.

3. Yoğurtlu kar1ş1m1 k1s1k ateşte 4 dakika kar1şt1rarak 1s1t1n.

4. Patl1can, sar1msak ve naneyi ekleyip 5 dakika pişirin, yoğurt kesilmesin diye kaynatmay1n.

5. Çorbay1 1l1k s1cakl1kta servis edin.

PÜF  NOKTASI

Yoğurdu tencereye almadan önce 1l1şt1rmak kesilme riskini azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 1l1k verin, üstüne nane serpip yan1nda ekmek sunun.

Alerjenler
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