>HAMUR ISLERI

Napoli Marinara Pizza

Toplam 403 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 8 dk 4 kisilik Orta ~390 kcal Aclllbar®/10

Pizza marinara, ince mayalhamuru domates, sarlmsakkekik ve zeytinyaglylguksek 1slgasiren peynirsiz
Napoli klasigidir.

Malzemeler
* 3.5 su bardagln
¢ 1.3 su bardagiSu
* 1 cay kas@iMaya
« 1.5 su bardagDomates piiresi
* 4 disg Sarlmsak
« 1 tatikas@ Kekik
* 4 yemek kas@iZeytinyagl

YapX1

1. Un, suve mayayla hamur yogurup 6 saat mayalandlrln.

2. Fl1rxagla birlikte 250°C 1slydkarln.

3. Hamuru iki bezeye aylripce yuvarlak agln.

4. Domates puresi, sarlmsakkekik ve zeytinyaglrifamura yayln.

5. PizzayR50°C flrinda8 dakika kenarlar kabarana kadar pisirin.

PUF NOKTASI

Flrtaslnihceden 1sltmaibanlrklsairede kabarmaslrshglar. Hamur toplarlrkhpalbekletin; 6 saatlik
dinlenme ince acarken kenarlrylrtlimasizaltlr.

SERVIS ONERISI

F1lrlndayikaglkmazeytinyagezdirip dilimleyin.

Alerjenler

Gluten
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