<MAKARNA & PILAV

Nar Eksili Kuru PatllcarPilavl

Toplam 36 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Orta ~226 kcal Aclllbarb/10

Mardin nar eksili kuru patllcarpilavlpirinci kuru patllcarve nar eksisiyle pisirerek eksiligi zarif, aromasl
derin bir tas ev pilavlyapar.

Malzemeler
« 1 su bardagPiring
* 6 adet Kuru patllcan
* 1 yemek kasf@iNar eksisi
« 1 adet Sogan
1.8 su bardagSu
1 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. Kuru patllcarklicik parcalara k1rMe kaynar suda 10 dakika haslayln.
2. Pirinci ylkaylh5 dakika 1llBkida bekletip stizun.

3. Soganlagda 5 dakika kavurun, patllcarekleyip 3 dakika gevirin.

4. Pirinci tencereye allrve 4 dakika kavurun, taneler yagla kaplansin.

5. Slcalsu, tuz ve nar eksisini ekleyip 14 dakika k1sHteste pisirin.

6. Pilavil0 dakika dinlendirin, kuru patllcarmromasXirince yayllsin.

PUF NOKTASI

Kuru patllcaryumusatlsuyunu slkaralkpilavda lifli ama temiz bir doku elde edebilirsiniz.

SERVIS ONERISI

Pilavklcakrerin, yanlngogurt ve maydanoz koyun.
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