<KOKTEYLLER

Marenciyeli RakISpritz

Toplam 6 dk Haz1rlBkdk - Pisirme 0 dk 2 kisilik Kolay ~172 kcal Aclllbar1/10

Adana usull narenciyeli rakXpritz, raklyibrtakal ve limonla bulusturarak ferah icimli bir kokteyl yapar.

Malzemeler

¢ 0.5 su bardagRak1

¢ 0.5 su bardagPortakal suyu
* 1 yemek kasfiLimon suyu
0.8 su bardagiSoda

1 su bardagBuz

Yap ¥l

1. Kar§lmlrmslamadan bardagkogutun, aromalar 1slnmadatengede kalsln.

2. Bardadlréze buzla doldurun, icecek 1slnmasln.

3. Raklportakal suyu ve limon suyunu ekleyip 8 saniye kar§tlrinarenciye raklyaayllsin.

4. Soda ile tamamlaylpoguk servis edin, béylece buz erirse denge bozulmasin.

PUF NOKTASI

Narenciye suyunu 6nceden sogutmak bardaga fazla buz ytklemeden dengeli serinlik verir.

SERVIS ONERISI

ince portakal dilimleriyle soguk servis edin.

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/narenciyeli-raki-spritz-adana-usulu



