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Nerenciyeli Semizotu Salatas1

Toplam 10 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~96 kcal AclllbarB/10

Antalya usull narenciyeli semizotu salataslsemizotunu portakal ve limonla bulusturarak ferah, sulu ve
gunesli sofralara uygun bir salata yapar.

Malzemeler
* 1 demet Semizotu
* 1 adet Portakal
* 1 yemek kasfiLimon suyu
* 1 yemek kasfiZeytinyagl
0.5 cay kas§TTuz

Yap¥1

1. Semizotunu aylklaylplkaytpmamen kurutun.

N

Portakal dilimlerini zarlarlndaraylrlsyyunu sos kasesine alln.

3. Portakal suyu, limon, zeytinyagde tuzu 30 saniye ¢lrpln.

4. Semizotunu narenciyeli sosun yarlslytalusturun, yapraklar sulanmaslmdiye klsaevirin.
5. Narenciye dilimleri ve badem klglylaamamlaylppekletmeden servis edin.

6. Bademi servis anlndaserpin, narenciye sosunda beklerse ¢lttiokusu kaybolur.

PUF NOKTASI

PortakalXkervis dncesi dilimlemek suyunun salataya kontrollii ge¢mesini saglar.

SERVIS ONERISI

SalatayXkerin sunun, Ustline portakal dilimleri ve zeytinyagXEkleyin.

Alerjenler
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Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/narenciyeli-semizotu-salatasi-antalya-usulu



