<KOKTEYLLER

Negroni Sbagliato

Toplam 4 dk Haz1rl¥kdk - Pisirme 0 dk 1 kisilik Kolay ~180 kcal Aclllbar1/10

Milano aperitivo saatinin képukll hatasl¢in yerine prosecco ile daha hafif ve parlak icer.

Malzemeler

* 30 ml Kampari

* 30 ml Tatlvermut
* 60 ml Prosecco

e 1 su bardagBuz
« 1 dilim Portakal

Yap ¥l

1. Taze buzu ve sislemeyi hazlrlaylbardak bekleyip 1slnmaslin.
2. Campari ve vermutu buz dolu bardaga koyun.

3. Prosecco ekleyip tek tur kar§tlrigazkacmasln.

4. Portakal dilimiyle servis edin, kabuk aromaslyizeyde kals1n.

5. Son tadlrkbntrol edip stislemeyi ekleyin, gazlyapkorunur, boylece buz erirse denge bozulmasin.

PUF NOKTASI

Proseccoyu son ekleyin ve tek tur kargtlrlkabarclklakorunur.

SERVIS ONERISI

Biyik sarap kadehinde, portakal dilimi ve bol buzla servis edin.
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