<PATLILAR

Nevsehir Dolaz

Toplam 38 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 28 dk 6 kisilik Orta ~345 kcal

Nevsehir dolaz, unun tereyaglnd&avrulup pekmezli serbetle toparlandfksade ve tok klvambir yoresel
tatl1d¥&z malzemeyle kavruk, parlak ve kaslklaervis edilen bir lezzet verir.

Malzemeler

Tatlicin
* 220 grun
* 90 gr Tereyagl

Serbeticin

* 160 ml Pekmez

¢ 180 ml Su

« 2 yemek kas@Seker
Servis i¢in

* 40 gr Ceviz igi

YapH¥1

1. Pekmez, su ve sekeri kiiglik tencerede 5 dakika 1s1ghwbet hazlrlayln.
2. Tereyadlmfenis tavada eritin.

3. Unu ekleyip k1sHteste 18-20 dakika kavurun.

4. Slcalpekmezli serbeti azar azar una ekleyin ve stirekli kargtlrln.

5. Dolaz toparlanlparlaklaslncacaktan alln.

6. Uzerine ceviz serperek 1lHervis edin.

PUF NOKTASI

Unu rengi a¢cllikahverengiye donene kadar k1sHteste kavurmak yanlkadBnler.

SERVIS ONERISI

lIllservis edip yanlndaade Turk kahvesi sunun.

Alerjenler

Gluten Sat Kuruyemis
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