>HAMUR ISLERI

Mew England Bar Pizza

Toplam 1529 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Zor ~600 kcal

New England bar pizza, ince ve kenarf;1tsoguk fermente hamuru domates sosu ve bol peynirle kiigik
tavada pisiren pub tarzpizzad1lr.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 grUn
* 315 ml Su
e 2 gr Kuru maya
12 grTuz
« 3 yemek kasfiZeytinyagl
Sos igin
¢ 1.3 su bardagDomates piiresi
1 dig Sarlmsak
* 1 cay kasfiKekik
Uzeri igin
* 240 gr Mozzarella
« 100 gr Beyaz cheddar

¢ 40 gr Parmesan

YapH¥1

1. Un, su, kuru maya, tuz ve zeytinyaglyla/iizde 63 hidrasyonlu hamur yogurun.
2. Hamuru 24 saat buzdolablndaogduk fermente edin.

3. Domates puresi, sarlmsakre kekigi 7 dakika pisirip sos yapl1n.

4. Hamuru 4 yaglanm$ kicik tavaya ince yaylrve 2 saat oda s1cakjlndadekletin.
5. F1rRvyb°C'ye 1sltln.

6. Hamurun Ustiine sos, mozzarella, cheddar ve parmesan yayln.

7. Pizzalari12-14 dakika, kenarlark1t¥e peynirli halka olana kadar pisirin.

8. Tavadan ¢lkariisalinlendirin ve slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Tavaylnce yaglamak kenarlarda bar pizzaya 6zgu ¢ltpeynir halkasblusturur.



SERVIS ONERISI

Yanlnaade yesil salata ve acbiber tursusu koyun.

Alerjenler

Gluten St

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/new-england-bar-pizza



