
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>À New England Bar Pizza
Toplam 1529 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 14 dk 4 kişilik Zor ~600 kcal

New England bar pizza, ince ve kenar1 ç1t1r soğuk fermente hamuru domates sosu ve bol peynirle küçük 
tavada pişiren pub tarz1 pizzad1r.

Malzemeler

Hamur için

• 500 gr Un

• 315 ml Su

• 2 gr Kuru maya

• 12 gr Tuz

• 3 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Sos için

• 1.3 su bardağ1 Domates püresi

• 1 diş Sar1msak

• 1 çay kaş1ğ1 Kekik

Üzeri için

• 240 gr Mozzarella

• 100 gr Beyaz cheddar

• 40 gr Parmesan

Yap1l1ş
1. Un, su, kuru maya, tuz ve zeytinyağ1yla yüzde 63 hidrasyonlu hamur yoğurun.

2. Hamuru 24 saat buzdolab1nda soğuk fermente edin.

3. Domates püresi, sar1msak ve kekiği 7 dakika pişirip sos yap1n.

4. Hamuru 4 yağlanm1ş küçük tavaya ince yay1n ve 2 saat oda s1cakl1ğ1nda bekletin.

5. F1r1n1 275°C'ye 1s1t1n.

6. Hamurun üstüne sos, mozzarella, cheddar ve parmesan yay1n.

7. Pizzalar1 12-14 dakika, kenarlar1 ç1t1r ve peynirli halka olana kadar pişirin.

8. Tavadan ç1kar1p k1sa dinlendirin ve s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Tavay1 ince yağlamak kenarlarda bar pizzaya özgü ç1t1r peynir halkas1 oluşturur.



SERVIS  ÖNERISI

Yan1na sade yeşil salata ve ac1 biber turşusu koyun.

Alerjenler

Gluten Süt
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