<CORBALAR

New Orleans M1sIKldrides Corbasl

Toplam 34 dk Haz1rl1R dk - Pigsirme 22 dk 4 kisilik Orta ~340 kcal Aclllbar®/10

Amerikan guney usuli mlskdtides corbaslkarides, tatlinlste kerevizli kremallabanklcakgdoyurucu bir
kaseye taslr.

Malzemeler
* 350 gr Karides

2 su bardagTfane mislr
« 2 dal Kereviz sapl
0.8 su bardagXKrema

* 1 yemek kasiUn

Yap¥1

1. Kereviz sapliKlicik dograylnkaridesleri aylklayXurulayln.
2. Kerevizi tencerede orta ateste 5 dakika yumusatin.

3. Unu ekleyip 1 dakika kokusu ¢lkan&adar kartlrln.

4. Mlste slcalsuyu katld2 dakika kaynatln.

5. Karides ve kremayZXkleyip 4 dakika pisirin, karides lastiklesmesin.

PUF NOKTASI

Karidesi son dakikada eklemek ¢orbada yumusak kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Servis 6ncesi yumurta sarlsllimonla terbiye etmek isterseniz corbaybcaktan allpyavasca katln.

Alerjenler

Deniz trtnleri Sut Gluten Kereviz

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/new-orleans-misirli-karides-corbasi



