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NACoise Salatasl

Toplam 45 dk Haz1rlD6 dk - Pigirme 20 dk 4 kisilik Orta ~310 kcal Aclllbar®/10

Ton bal@ilyumurta, patates ve yesil fasulyeyle hazlrlanarFranslzalatasl.

Malzemeler
« 200 gr Ton balfl

* 3 adet Yumurta

3 adet Patates

* 200 gr Yesil fasulye

* 0.5 su bardagSiyah zeytin
« 1 tatikas@Hardal

Yap§1

1. Patatesleri 12 dakika, yumurtalarlayntencerede 8 dakika haglayln.

2. Fasulyeleri son 4 dakikada tencereye ekleyin, hepsini slizlip soguk sudan gegirin.

3. Yumurtalarkoyup dorde boélin, patatesleri kallrdilimleyin.

4. Zeytinyaglsirke, hardal, sarlmsake anciiezi 45 saniye ¢lrpln.

5. Marul, patates, fasulye, domates, ton bal@lzeytin ve yumurtaylabakta boéltimler halinde dizin.

6. Sosu Ustten gezdirin, ton bal§jlrezmeden hemen servis edin.

PUF NOKTASI

Patates ve fasulyeyi ayrhaslaylnikisi farklsirede yumusar.

SERVIS ONERISI

Zeytinyaglhardal sosla servis edin.

Alerjenler

Deniz trtnleri Yumurta Hardal

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/nicoise-salatasi



