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Sohutlu Alaca Corba

Toplam 38 dk Haz1rlR dk - Pisirme 26 dk 4 kisilik Kolay ~204 kcal Aclllbar®b/10

Gaziantep usuli nohutlu alaca gorba, mercimek ve nohudu dévme ile bulusturarak koyu, besleyici ve k§
aksamlarlnalygun bir ¢corba sunar.

Malzemeler

« 1 su bardagHaslanm§ nohut
0.5 su bardagK1lrmlaércimek
0.5 su bardagDovme

« 1 adet Sogan

* 5 su bardagSu

1 cay kas@TTuz

Yap¥1
1. Nohut ve bakliyatkiiziin, soganlemeklik dograyln.

2. Soganlencerede orta ateste 4 dakika gevirin.

w

Bakliyat ve 5 su bardagkl1calsuyu ekleyin.

R

CorbayDbrta ateste 20 dakika pisirin, bakliyat taneleri catlamaslrdiye kargtlrln.

5. Tuzunu ayarlaylslcalservis edin, nohutlu alaca icin 6l¢cl sasmasin.

PUF NOKTASI

Doévmeyi 6nceden 1slatmalcorbanlmaha esit pismesini saglar.

SERVIS ONERISI

CorbayXklcalsunun, Ustiine nane serpip yanlnddimon verin.

Alerjenler

Gluten
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