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<r Nohutlu Kereviz Çorbas1
Toplam 32 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Kolay ~144 kcal Açl1k bar1 5/10

Mardin usulü nohutlu kereviz çorbas1, kerevizi nohut ve limonla buluşturarak hafif ama tok bir çorba haz1rlar.

Malzemeler

• 1 adet Kereviz

• 1 su bardağ1 Haşlanm1ş nohut

• 1 adet Soğan

• 1 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. 1 kerevizi küçük küp doğray1n, 1 su bardağ1 nohudu süzün.

2. Soğan ve kerevizi orta ateşte 4 dakika çevirin.

3. Nohut ve 5 su bardağ1 suyu ekleyip 12 dakika kaynat1n.

4. 1 yemek kaş1ğ1 limon suyunu kat1p 3 dakika pişirin, kereviz tad1 dengelensin.

5. S1cak servis edin, nohutlu kereviz dokusu beklerken ağ1rlaşmas1n.

PÜF  NOKTASI

Kerevizi küçük küp kesmek nohutla ayn1 sürede yumuşamas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Nohutlu kereviz çorbas1n1 s1cak kaseye al1p nohutlar1 limonlu yüzeyde b1rak1n.

Alerjenler

Kereviz
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