<CORBALAR

Nohutlu SarImsakMogurt Corbasl
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Gaziantep usulil nohutlu sarlmsakybgurt corbaslyogurdu haslanmg nohut ve sarlmsakldulusturarak
yumusak ama tok bir kase kurar.

Malzemeler
¢ 1.5 su bardagIyogurt

« 1 su bardagHaslanm§ nohut
1 adet Yumurta

* 2 dis Sarlmsak

* 5 su bardagSu

1 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. Yogurt, yumurta ve ezilmis sarlmsgXpurtizsiz ¢lrpln.

2. Nohudu 5 su bardagkuda orta ateste 8 dakika pisirin.

3. Slcakorba suyundan 2 kepge allpyogurtlu terbiyeyi 111t1n.

4. Terbiyeyi tencereye dokip k1sHteste 4 dakika kargtlraralpisirin.

5. Tuzunu ayarlaylrve yogurt kesilmesin diye corbaykaynatmadan servis edin.

PUF NOKTASI

Yogurtlu kar§lmaél kepce slcalsu eklemek tencereye girince kesilmesini onler.

SERVIS ONERISI

Yanlndalcalpide ile servis edin.

Alerjenler

Sut Yumurta
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