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Mohutlu Semizotu Corbasl

Toplam 30 dk Haz1rlR dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay ~162 kcal Aclllbarb/10

Gaziantep usulll nohutlu semizotu ¢orbaslsemizotunu nohut ve sarlmsakldulusturarak ferah amatok bir
corba ¢lkarlr.

Malzemeler

* 1 demet Semizotu

« 1 su bardagHaslanm§ nohut
« 1 adet Sogan

* 2 dis Sarlmsak

* 5 su bardagSu

Yap¥1

1. Semizotunu aylklaylnphudu siiziin ve sarlmsgZkzin, nohutlu semizotu igin 6lcl sasmasin.
2. Sogan ve sarlmsglDrta ateste 3 dakika soteleyin.

3. Nohut ve 5 su bardagsuyu ekleyip 10 dakika kaynatln.

4. Semizotunu katlp!l dakika pisirin, yapraklar fazla kararmasin.

5. CorbayElcalservis edin, nohutlu semizotu taneleri dibe ¢okmesin.

PUF NOKTASI

Semizotunu en son eklemek yesil renginin canlkalmaslnaardlmailur.

SERVIS ONERISI

Nohutlu semizotu ¢corbaslrellcalkaseye allmohutlarksemizotu yapraklarfraslndadsterin.

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/nohutlu-semizotu-corbasi-gaziantep-usulu



