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Gaziantep usulü nohutlu semizotu çorbas1, semizotunu nohut ve sar1msakla buluşturarak ferah ama tok bir 
çorba ç1kar1r.

Malzemeler

• 1 demet Semizotu

• 1 su bardağ1 Haşlanm1ş nohut

• 1 adet Soğan

• 2 diş Sar1msak

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Semizotunu ay1klay1n, nohudu süzün ve sar1msağ1 ezin, nohutlu semizotu için ölçü şaşmas1n.

2. Soğan ve sar1msağ1 orta ateşte 3 dakika soteleyin.

3. Nohut ve 5 su bardağ1 suyu ekleyip 10 dakika kaynat1n.

4. Semizotunu kat1p 4 dakika pişirin, yapraklar fazla kararmas1n.

5. Çorbay1 s1cak servis edin, nohutlu semizotu taneleri dibe çökmesin.

PÜF  NOKTASI

Semizotunu en son eklemek yeşil renginin canl1 kalmas1na yard1mc1 olur.

SERVIS  ÖNERISI

Nohutlu semizotu çorbas1n1 s1cak kaseye al1p nohutlar1 semizotu yapraklar1 aras1nda gösterin.

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/nohutlu-semizotu-corbasi-gaziantep-usulu


