>BOSLAR & DIPPLER

MNiioc Cham

Toplam 8 dk Haz1rlBkdk - Pisirme 0 dk 6 kisilik Kolay ~35 kcal Aclllbar/10

Vietnam nuoc cham sosu, lime, seker ve balllsosuyla taze sarma ve noodle kaselerini parlatlr.

Malzemeler
* 60 ml Balllsosu
* 60 ml Lime suyu
* 40 gr Seker
* 2 dis Sarlmsak
¢ 1 adet Klrmhilier

Yap ¥l

1. Balllsosu, lime suyu ve seker malzemelerini 6l¢ctp kullanlmdazledin.
2. Sekeri 80 ml 1l1Buda eritin.

3. Balllsosu ve lime suyunu ekleyin.

4. Sarlmsakse biberiince klykmsa kargtlrin.

5. Sosu kigik kaseye all@romasbturdugunda servis edin.

PUF NOKTASI

Sekeri 6nce 1lBuda eritin; tanecik kallrsalenge dedgisir.

SERVIS ONERISI

Goi cuon, bun cha veya 1zgardavuk yanlnd&ucik kaselerde servis edin.

Alerjenler

Deniz trtnleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/nuoc-cham



