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<9 Nyponsoppa
Toplam 22 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 14 dk 4 kişilik Kolay ~118 kcal Açl1k bar1 4/10

Nyponsoppa, kuşburnunu hafif koyulaşt1r1p bademle tamamlayarak tatl1-ekşi dengeli, s1cak ya da soğuk 
içilen bir İsveç çorbas1 sunar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Kuşburnu püresi

• 3 su bardağ1 Su

• 0.3 su bardağ1 Şeker

• 0.3 su bardağ1 Badem

• 1 yemek kaş1ğ1 M1s1r nişastas1

Yap1l1ş
1. Kuşburnu püresini ve suyu tencereye al1n, bademi servis için ay1r1n.

2. Kar1ş1m1 orta ateşte 10 dakika pişirin.

3. Şeker dengesini kontrol edin ve çorbay1 pürüzsüz ç1rp1n.

4. Çorbay1 20 dakika soğutun, k1vam1 otursun.

5. Bademle tamamlay1p 1l1k veya soğuk servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kuşburnunu uzun kaynatmamak canl1 rengini ve meyve kokusunu korur.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 1l1k sunun, üstüne badem serpip yan1nda krema verin.

Alerjenler

Kuruyemiş

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/nyponsoppa-bademli-isvec-usulu


