>APERATIFLER

XPaxaca Quesadilla

Toplam 22 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay

~280 kcal Aclllbar4/10

Quesadilla, mistortillas1lr@axaca peyniri, mantar ve koz biberle doldurup tavada eriten pratik Meksika

at§tlrmajldir.

Malzemeler
* 8 adet M1sfartilla
« 250 gr Oaxaca peyniri
« 250 gr Mantar
* 2 adet Kdzlenmis biber
1 adet Sogan
* 0.3 demet Kisnis
* 1 yemek kas@iZeytinyag1l

YapX1

1. Mantar ve soganince dograyln.

2. Mantarlaryagda 6 dakika suyunu ¢ekene kadar pisirin.
3. K0z biber ve kisnisi mantara kar§tlrln.

4. Tortillalarlryarlslmmeynir ve mantarlharg koyun.

5. Tortillalarkapatlpavada her ylizi 2 dakika k1zartln.

6. Peynir eriyince licgen kesip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Peyniri tel tel aylrmalktortillanlrncinde h1zli®e esit erimesini saglar.

SERVIS ONERISI

Salsa roja, avokado ve lime dilimleriyle slcalservis edin.

Alerjenler

Sut

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/oaxaca-quesadilla



