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>i Ojja Merguez
Toplam 35 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Kolay ~390 kcal Açl1k bar1 7/10

Tunus ojja yemeği, ac1l1 domates sosunda merguez ve yumurtay1 h1zl1 bir tavada buluşturur.

Malzemeler

• 300 gr Dana merguez sucuk

• 4 adet Domates

• 4 adet Yumurta

• 1 yemek kaş1ğ1 Harissa

Yap1l1ş
1. Başlang1c1nda kuru ve yaş malzemeleri ayr1 tutun, kar1şt1rma aşamas1 temiz ilerlesin.

2. Tavay1 orta ateşte 2 dakika 1s1t1n, ilk temas yap1şmas1n diye yüzeyi yağlay1n.

3. Sucuklar1 tavada 6 dakika pişirin.

4. Domates ve harissay1 ekleyip 10 dakika kaynat1n.

5. Yumurtalar1 k1r1p 4 dakika pişirin, ojja-merguez ak1ş1 için.

6. Parçalar1 1l1k tabaklara al1n, yan1nda çayla hemen servis edin.

PÜF  NOKTASI

Yumurtalar1 k1rd1ktan sonra kapağ1 kapat1p düşük ateşte pişirin; ak1 donarken sar1s1 kremams1 kal1r.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak ekmek ile tabaktan yiyerek servis edin.

Alerjenler

Yumurta
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