<KAHVALTILIKLAR

{murice

Toplam 40 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 20 dk 2 kisilik Orta ~520 kcal AclllbarZ7/10

Japon omurice, domatesli tavuklu pilavlryumusak omletle sarlldZ®v tipi bir tabaktlr.

Malzemeler
« 2 kase Pismis piring
« 200 gr Tavuk gogsu
* 4 adet Yumurta

» 3 yemek kasfiKetcap

YapH¥1

1. Omurice ak$igin tava, kase ve olglleri hazledin, pisirme baslaylncaitim bozulmasln.
2. Tavuk ve pirinci ket¢capla 8 dakika kavurun.

3. Yumurtalarlrpdumusak omlet pisirin.

4. Pilavbmletle sarlservis edin.

5. Omurice klvandturunca servis edin, fazla bekletmek peynirli dokuyu sertlestirir.

PUF NOKTASI

Derili k1slimin ters taraflasagkoyup pisirmeye baslaylnyag yavas ¢lkIjerisi ¢ltbtur.

SERVIS ONERISI

Omuriceyi slcalsunun, Ustline ketcap cizgisi cekip hemen verin.

Alerjenler

Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tariffomurice



