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<s Omurice
Toplam 40 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 20 dk 2 kişilik Orta ~520 kcal Açl1k bar1 7/10

Japon omurice, domatesli tavuklu pilav1n yumuşak omletle sar1ld1ğ1 ev tipi bir tabakt1r.

Malzemeler

• 2 kase Pişmiş pirinç

• 200 gr Tavuk göğsü

• 4 adet Yumurta

• 3 yemek kaş1ğ1 Ketçap

Yap1l1ş
1. Omurice ak1ş1 için tava, kase ve ölçüleri haz1r edin, pişirme başlay1nca ritim bozulmas1n.

2. Tavuk ve pirinci ketçapla 8 dakika kavurun.

3. Yumurtalar1 ç1rp1p yumuşak omlet pişirin.

4. Pilav1 omletle sar1p servis edin.

5. Omurice k1vam1 oturunca servis edin, fazla bekletmek peynirli dokuyu sertleştirir.

PÜF  NOKTASI

Derili k1s1m için ters taraf1 aşağ1 koyup pişirmeye başlay1n, yağ yavaş ç1k1p derisi ç1t1r olur.

SERVIS  ÖNERISI

Omuriceyi s1cak sunun, üstüne ketçap çizgisi çekip hemen verin.

Alerjenler

Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/omurice


