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$fortakal Cicekli Sutlt Tatll

Toplam 80 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 6 kisilik Kolay ~172 kcal Aclllbar?/10

Portakal cicekli sutli tatl1lsitl portakal gicedi suyu ve tar¢clnl&oyulastlrarakafif giceksi, serin ve Fas
esintili bir kas1katl1slnar.

Malzemeler

4 su bardagsut

* 4 yemek kasiM1shisastasl

0.5 su bardagSeker

1 yemek kasfiPortakal ¢icedi suyu
0.5 cay kasfiITar¢cin

Yap¥1

1. Sit, nisasta ve sekeri tencerede purtizsiiz ¢lrpln.

2. Muhallebiyi 8 dakika k1sHteste pisirin.

3. Portakal ¢icedi suyunu ocaktan sonra ekleyin, aroma ugmasin.
4. Kaselere paylastlriizeyi dizeltin.

5. Tatllyilsaat sogutun ve flstlkéervis edin.

PUF NOKTASI

Portakal ¢cicegi suyunu ocaktan aldlktarsonra eklemek aromanlrmdaha temiz kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Muhallebiyi soguk sunun, Ustiine badem ve portakal ¢icegi serpin.

Alerjenler

Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/orange-blossom-milk-pudding-fas-usulu



