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<n Smaland Ostkaka
Toplam 125 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 50 dk 8 kişilik Orta ~258 kcal Açl1k bar1 2/10

Smaland ostkaka, lor benzeri p1ht1l1 yap1s1yla cheesecake ile sütlü tatl1 aras1nda duran, geleneksel İsveç taşra 
mutfağ1n1n özel tatl1lar1ndan biridir.

Malzemeler

• 1 lt Süt

• 300 gr Lor peyniri

• 3 adet Yumurta

• 150 ml Krema

• 0.3 su bardağ1 Badem

Yap1l1ş
1. Lor, süt, yumurta ve kremay1 geniş kapta kar1şt1r1n.

2. Bademi ekleyip kar1ş1m1 kal1ba dökün.

3. Yüzeyi düzeltin, kal1n yerler geç pişmesin.

4. Ostkakay1 175°C f1r1nda 50 dakika pişirin.

5. 20 dakika dinlendirip 1l1k servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kar1ş1m1 kal1ba dökmeden önce 10 dakika dinlendirmek hava kabarc1klar1n1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine reçel ve krema ile 1l1k servis edin.

Alerjenler

Süt Yumurta Kuruyemiş
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