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>^ Otlu Çökelek Krep
Toplam 22 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 10 dk 3 kişilik Kolay ~246 kcal Açl1k bar1 6/10

Denizli usulü otlu çökelek krep, ince krepleri çökelek ve dereotu ile buluşturarak hafif ama tok bir kahvalt1 
tabağ1 yapar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Un

• 2 adet Yumurta

• 1 su bardağ1 Süt

• 150 gr Çökelek

• 0.3 demet Dereotu

Yap1l1ş
1. Başlang1c1nda kuru ve yaş malzemeleri ayr1 tutun, kar1şt1rma aşamas1 temiz ilerlesin.

2. Un, yumurta ve sütü pürüzsüz olana kadar ç1rp1n.

3. Krepleri tavada toplam 6 dakika içinde iki yüzünü pişirin.

4. Çökelek ve dereotunu içine paylaşt1r1p katlayarak servis edin.

5. Parçalar1 1l1k tabaklara al1n, yan1nda çayla hemen servis edin.

PÜF  NOKTASI

Krep hamurunu 5 dakika dinlendirmek tavada daha düzgün yüzey almas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine ek dereotu serpip 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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